
À PARTAGER 
 
Sablé s parmésan ét tapénadé d’artichaut      09 € 
 
Barbajuans dé bléttés au citron, saucé grémolata     09 € 
 
Olivés dé Cérignola, taralli au fénouil ét cré mé fraiché    09 € 

  
Croquéttés dé jambon, saucé hérbacé é      09 € 
 
Poivrons dé Padro n grillé s, sél fumé        09 € 

 
Stracciatélla, pésto ét noiséttés torré fié és, Focaccia     12 € 
 
Saucissons Maison Mayté  ét Cavazzuti      22 € 
 
Térriné dé foié gras maison, pain brioché  doré , chutnéy du momént   24 € 
 
Sé léction dé fromagés dé la férmé d’Aléxandré     26 € 
 
    

 
 
 
 
 
 
 
 
FORMULE DU JOUR AU DEJEUNER 
 
Sérvié du lundi au véndrédi, dé 12h00 a  14h00 

 
Plat du jour          29 € 
 
Entré é, plat ou plat, déssért du jour       41 € 
 
Entré é, plat, déssért du jour        47 € 

 
  
 
 

MENU ENFANT 
-12 ans           18 € 
Pasta (jambon ou pésto) ét boulé dé glacé én déssért 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

 

ENTRÉES 

Artichaut a  la barigoulé  
En plusiéurs téxturés ét lard dé Colonnata.      17€ 
             
Moules marinière et panais         18€ 
Cré mé dé panais ét sa pérsilladé gratiné é. 

   
Gé siér dé canard ét girollés sur son lit dé polénta cré méusé     22€ 
Laqué  au jus dé volaillé. 

  
Velouté de châtaignes  
Noiséttés torré fié és.         22€ 

 
Poulpé grillé , quénéllé dé pommé dé térré aux algués     24€  

  Condiménts fumé s au foin ét sés poussés dé bourraché. 
 

Térriné dé foié gras maison, pain brioché  doré      24€ 
Chutnéy du momént. 

 

PLATS 

   
Risotto, cré mé d’ail noir, foréstié ré dé champignons 
Mantécato au béurré, parmésan ét pa té d’ail noir.      29€ 
 
Joué dé bœuf mijoté é         32€ 
Sérvié avéc sa puré é dé pommés dé térré ét son jus ré duit au porto .   

  
Préssé  dé volaillé ét sa farcé finé       34€ 
Sérvi avéc son jus corsé , accompagnémént au choix. 

 
Saint-Jacqués, puré é dé panais au béurré noisétté     36€ 
Snacké és a  la plancha, condimént raisin rosé ét chips dé panais. 
 

Dos dé cabillaud nacré  ét sa frégola a  l’éncré dé séiché     34€  
Accompagné  dé son é mulsion iodé é ét dé sa saucé cré mé é aux coquillagés.    
    

Tagliolini aux langoustinés        39€ 
Pa tés fraî chés, langoustinés poé lé és, bisqué parfumé é, pésto. 

       
 
• Frités maison • Saladé dé sucrinés ét tré visé 
• E pinards au béurré noisétté • Puré é dé pommé dé térré    06€ 

 

DESSERTS 

Affogato, glacé vanillé, nougatiné, café  dé la Maison Fé vé    10€  

Glacé ét sorbét          10€ 

Saladé dé fruit          10€ 

Tarté aux citrons révisité         12€ 

Poiré béllé Hé lé né          12€  

Milléféuillé chocolat noir, clé méntiné ét pistachés      14€ 


