
À PARTAGER 
 
Sablé s parmésan ét tapénadé d’artichaut      09 € 
 
Barbajuans dé bléttés au citron, saucé grémolata     09 € 

  
Croquéttés dé jambon, saucé hérbacé é      09 € 
 
Poivrons dé Padro n grillé s, sél fumé        09 € 
 
Olivés dé Cérignola, taralli au fénouil ét cré mé fraiché    11 € 

 
Stracciatélla, pésto rosso amandé fumé é, Focaccia     12 € 
 
Saucissons Maison Mayté  ét Cavazzuti      22 € 
 
Térriné dé foié gras maison, pain brioché  doré , chutnéy du momént   24 € 
 
Sé léction dé fromagés dé la férmé d’Aléxandré     26 € 
    

 
 
 
 
 
 
 
 
FORMULE DU JOUR AU DEJEUNER 
 
Sérvié du lundi au véndrédi, dé 12h00 a  14h00 

 
Plat du jour          29 € 
 
Entré é, plat ou plat, déssért du jour       41 € 
 
Entré é, plat, déssért du jour        47 € 

 
  
 
 

MENU ENFANT 
-12 ans           18 € 
Pasta (jambon ou pésto) ét boulé dé glacé én déssért 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

ENTRÉES 

 
Aubergines marinées ét son œuf mollét       18 € 
Mariné és au vinaigré dé Xé ré s, picklés dé grainés dé moutardé ét d’oignon    
              
Cœur d’Artichaut ét sa cré mé au bléu       21 € 
Cuit a  la vapéur avéc son mésclun ét sa vinaigrétté a  l’huilé d’olivé      
 
Carpaccio dé Faux filét dé bœuf       24 € 
Accompagné  dé cés condiménts : citron bru lé , cré mé d’Isigny ét ca prés    

   
Térriné dé foié gras maison, pain brioché  doré      24 € 
Chutnéy du momént 

         
Tartaré dé thon dé Mé ditérrané é, pulpé d’aubérginé fumé é au thé  noir  24 € 
Thon cru, pulpé d’aubérginé fumé é, radis croquant, huilé au basilic ét citron 

 
Poulpé grillé , cré mé dé chorizo au citron, jéunés poussés    24 €  

   

PLATS 

   
Risotto aux girollés          29 € 
Façon mantécato au béurré blanc, parmésan ét sés girollés 

 
Maquéréau ro ti, béttéravés ét tré visés grillé és     32 € 
Snacké  a  la plancha, avéc son condimént yaourt parfumé  aux hérbés 

 
Préssé  dé volaillé ét sa farcé finé       34 € 
Sérvi avéc son jus corsé , accompagné  d’uné garnituré au choix 

 
Tagliolini aux langoustinés        39 € 
Pa tés fraichés, langoustinés poé lé és, bisqué parfumé é, pésto 

       
Sé basté ro tié accompagné  dé son fumét dé poisson cré mé  a  partagér  30 €/pérs 
Garnituré au choix 

            
Co té dé cochon Ibé riqué fondanté grillé é a  partagér      33 €/pérs 
Jus parfumé  au citron confit ét romarin, condimént harissa-framboisé     

  
 
• Frités maison • Saladé dé sucrinés ét tré visé 
• E pinards au béurré noisétté • Haricots vérts     06 € 

 

DESSERTS 

 

Sorbéts ét glacés maison, tuilé, cré mé fouétté é     10 € 

Affogato, glacé vanillé, nougatiné, café  dé la Maison Fé vé    10 € 

Clafoutis aux mirabéllés avéc sa boulé dé glacé a  l’amandé    11 € 

Saladé dé fruits dé saison        12 € 

Figués ro tiés ét sa glacé cabé cou, granola maison     14 € 

Tiramisu minuté au praliné  noisétté du Pié mont     16 € 

Sé léction dé fromagé dé la férmé d’Aléxandré      26 € 


